
Menu ou Formules 
Entrée & Plat & Dessert (29€50) 

OU 
Entrée & Plat  (24€50) 

OU 
Plat & Dessert (23€) 

Salade fermière avec jambon Serrano et mousse de foie de volaille au Cognac  
Salade de chèvre chaud aux figues rôties au miel et thym      

Soupe de la semaine (voir ardoise)           
    ********************* 

Suprême de poulet grillé au camembert**      
Poisson d’arrivage (voir ardoise)**    
‘Momos végétariennes’ (maison) farcis aux légumes et fromage  
avec chutney de tomateset légumes         
    ********************* 
Mi-cuit au chocolat, sa glace coco et chantilly  
Cheesecake aux framboises et aux pistaches 
Crumble aux pommes et prunes (tiède), crème anglaise et glace à la vanille    
Dessert du jour (voir ardoise)          

•Les plats sont accompagnés avec deux légumes du marché et pommes frites maison  
••Le plat est accompagné avec deux légumes du marché et riz basmati 

Nos Salades Repas 
Galettes de pommes de terre avec gravlax de saumon à l’aneth (maison),  

sa sauce à la moutarde, salades variées, crème d’avocat, salsa de tomates et crudité  17€50 

Galettes de pommes de terre avec magret de canard fumé aux noix, salades variées, 

crème d’avocat, salsa de tomates et crudité      17€50 

‘Momos’ fait maison avec chutney de tomates, salade composée et crudité  
(Raviolis tibétains farcis à la viande de bœuf OU aux légumes et fromage)  17€50 

Menu Enfants à 12€ 
(Jusqu’a 12 ans)  

Nuggets de blanc de poulet, pommes frites et salade 
&  

Coupe de glace avec chantilly  
ou 

Mi-Cuit au chocolat avec chantilly


